MENU’ MERENDA PRIMAVERA ESTATE

ANNO SCOLASTICO 2025-2026 e

Asilo Nido »Primi Passi» Noventa di Piave

Mattino: Biscotti
Pomeriggio: Frutta fresca

Per 6-12 mesi frutta omo
Mattino: Banana
Pomeriggio: Frutta fresca

Per 6-12 mesi frutta omo

Mattino: Purea di frutta
Pomeriggio: Frutta fresca

Per 6-12 mesi fruttaomo

Mattino: Purea di frutta
Pomeriggio: Frutta fresca

Per 6-12 mesi frutta omo

Mattino: Purea di frutta
Pomeriggio: Frutta fresca

Per 6-12 mesi frutta omo

Mattino: Banana

Pomeriggio: Frutta fresca

Mattino: Frutta fresca
Pomeriggio: Frutta fresca

Per 6-12 mesi fruttaomo

Mattino: Biscotti o crackers
Pomeriggio: Frutta fresca

Per 6-12 mesi fruttaomo

Mattino: Biscotti

Pomeriggio: Frutta fresca

Per 6-12 mesi frutta omo

Mattino: Yogurt
Pomeriggio: Frutta fresca

Per 6-12 mesi fruttaomo

Mattino: Frutta fresca
Pomeriggio: Frutta fresca

Per 6-12 mesi frutta omo

Mattino: Frutta fresca
Pomeriggio: Frutta fresca

Per 6-12 mesi frutta omo

ELIOR

Mattino: Banana
Pomeriggio: Frutta fresca

Per 6-12 mesi fruttaomo
Mattino: Yogurt
Pomeriggio: Frutta fresca

Per 6-12 mesi fruttaomo

Mattino: Budino

Pomeriggio: Frutta fresca

Per 6-12 mesi frutta omo

Per 6-12 mesi frutta omo

Mattino: Biscotti o crackers
Pomeriggio: Frutta fresca

Mattino: Purea di frutta Mattino: Banana

Pomeriggio: Frutta fresca

Mattino: Yogurt Mattino: Frutta fresca

Pomeriggio: Frutta fresca Pomeriggio: Frutta fresca Pomeriggio: Frutta fresca

Per 6-12 mesi frutta omo Per 6-12 mesi fruttaomo Per 6-12 mesi fruttaomo Per 6-12 mesi fruttaomo Per 6-12 mesi fruttaomo

Il pane é a basso contenuto di sodio —le panature sono effettuate in cucina (no cibi preinpanati) — si utilizza olio EVO e non viene aggiunto sale — la frutta verra variata nell’arco della settimana (almeno 3 tipologie) — licontorni potrebbe ro subire variazioni -

* materia prima surgelata all’origine

Siinformano gli utenti che gli alimentie le bevande somministrati presso questo esercizio contengono come INGREDIENTE uno o pit allergeni (come specificato di fianco ad ogni piatto). Inoltre, possono contenere allergeni 1) derivanti da cross contamination sito-processo Elior (cioé da
contaminazione insita nel processo produttivo di Elior, in quanto alimenti prodotti in laboratori e somministrati in locali dove si utilizzano anche altri prodotti contenenti allergeni), ovvero 2) derivanti dal processo produttivo del produttore degli ingredienti utilizzati da Elior nelle preparazioni
che vengono somministrate: 1.Cereali contenenti glutine e derivati; 2.Crostacei e derivati; 3.Uova e derivati; 4.Pesce e derivati; 5.Arachidi e derivati; 6.Soia e derivati; 7.Latte e derivati incluso lattosio; 8.Frutta a guscio e derivati; 9.Sedano e derivati; 10.Senape e derivati; 11.Semi disesamo
e derivati; 12.Anidride solforosa e Solfiti > 10mg/Itkg; 13.Lupini e derivati; 14.Molluschi e derivati. Si invitano i genitori di consumatoriallergici o intolleranti a consultare con attenzione il presente menu e a chiedere informazioni al personale incaricato della Ditta catering.



